MLADA FRONTA DNES | &tvrtek 22. 2. 2024

14

Martin Uttner

Inzerce: 516 202 311

Vedouci redakce: Petr Skarda
Regionalni obchodni manazer:

Ceska 19, Brno
tel.: 516 202 111, redbrn@mfdnes.cz

Predplatné a distribuce: 225 555 522

predplatne@mafra.cz

Brno a jizni Morava

Spravny
management
sklizné hroznt,
to je recept na
vyborné vino,
rika enolog
Jakub Smrcka
7z VInarstvi
Thaya, které
ziskalo titul
Vinarstvi roku.

Markéta Duskova
redaktorka MF DNES
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inar je z poloviny umélec
a z poloviny exaktné smys-
lejici ¢lovék. I to si mysli
enolog Jakub Smrcka, klico-
va osobnost havranického
Vinarstvi Thaya, které se stalo nej-
lepsim vinarstvim v zemi. ,,Drzime
si styl suchych, svézich a §tavna-
tych vin, ktera ale nemusi byt pro
kazdého,“ popisuje.

V soutézi Vinarstvi roku jste bo-
jovali poctvrté. Zménilo se néco
objektivné, Ze jste ted nejlepsim
vinarstvim?

Nesnazime se néco meénit. Na prv-
nim misté je pro nas kvalitavina a ta
se zlepSuje. Ve své filozofii mame
nastaveno, ze chceme kazdy rok
vino minimalné o jedno procento
zlepsit. Ale naucili jsme se vice pra-
covat se zakaznikem, byt vstiicnéjsi
a otevrenéjsi. Diky tomu nas cha-
pou a jezdi za nami radi. Myslim, ze
nam pomohla i nova budova vinar-
stvi a otevieni hotelu, to byl viici za-
kazniktim kli¢ k aspéchu.

Porota rekla, Ze mate v prvni
radé skvélé vino. Uz jste zminil
pravidlo, Ze kazdy roc¢nik musi
byt o néco lepsi nez ten predcho-
zi. To se snadno Fekne a hir udé-
la. Nebo ne?

Urcité, pracujeme s prirodou
a vSechno se neda dopredu napla-
novat. Ale jsou néjaké kroky, at uz
ve vinici, ¢i ve sklep€, které jsme
v Case zdokonalili. Jednim z nich je
spravny management sklizné hroz-
nt, ktery je alfou a omegou vseho,
a my uz to ve sklepé jen nesmime
pokazit. Kdyz pracujete se zdra-
vym hroznem s dobrymi paramet-
ry, tak to vino je snazsi dotahnout
do lahve v idealni kondici.

Co si pod tim predstavit konkrét-
né? Chodite osobné do vinice
a dohliZite na to?

Urc¢ité, mame pristroj na analyzu
mostu pred sklizni, kazdy den sbira-
me pokusné bobule hroznti, aby-
chom udélali rozbory. Podle rady
parametru si pak stanovime sprav-
ny cas sklizné. To je zasadni. Nedé-
lam to sam. Na vinohrady mame vi-
nohradnika Petra Filu, ktery se sta-

Kli¢ k uspéchu? Kazdy rok
0 jedno procento lepsSi vino

1 o vinice, ale vSechno spolu tzce
konzultujeme. Myslim, Ze manage-
ment sklizné je to, na co by se méli
vinafi soustfedit. ProtoZe to neni
o zasazich ve sklepé, ale jaky hro-
zen do néj dostanete. Rada z nich
se ridi starym heslem - ¢im vic cuk-
ru, tim lepsi vino. Ale jsou diilezZitéj-
§i parametry nez cukernatost.
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Myslim, Ze nam
pomohla i nova
budova vinarstvi

a otevreni hotelu. To
byl viici zakaznikiim
kli¢ k aspéchu.
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Jaké?

Fenolicka zralost hroznd, pH mos-
tu, kyseliny v hroznech... To vSech-
no urcuje, jak vino bude vypadat ve
sklenicce. Ne Ze by cukr nebyl dtile-
Zity, ale v naSich teplejSich podmin-
kach spis§ sbirame drive, abychom
ho neméli tolik.

Pri vyrobé vina se snazite zacho-

vat tradi¢ni postupy a zaroven
vino zuSlechtovat technologie-
mi 21. stoleti. Co je to tradi¢ni
a kde jdete novatorskou cestou?
Pro nas je zakladni ve vyssich fa-
dach pracovat s dfevénymi sudy,
to je tradi¢ni postup. Novatorsky
ale Gizce spolupracujeme s vyrobci
sudti ve Francii a Rakousku, aby-
chom doladili k dokonalosti délku
suSeni dreva, stupenl paleni, veli-
kost sudu... Dobré vino vyrobime
v kazdém sudu nebo nerezovém
tanku, my ale chceme jedinec¢né vi-
no, které si zapamatujete. A tento
postup déla rozdil mezi dobrym
a skvélym vinem.

Rikate, Ze vasim vrcholnym di-
lem je Chardonnay Apri 2021,
kde se sesly vSechny skvélé okol-
nosti. Jaké to vino vlastné je?

My se dlouhodobé snaZime, aby
nase vina mohla pozitivné zrat v ¢a-
se, méla archiva¢ni potencial.
U Chardonnay obzvlast, protozZe je
to naSe nejvyssi rada. Nas cil je,
kdyz jej ochutname za deset roki,
tak abychom z néj byli nadSeni. Sa-
mozriejmé to neni jen praci ve skle-
pé, ale jak uz jsme se bavili, zakla-
dem je posbirat surovinu v tom
spravném case. Pro dlouhodoby po-
tencial zrani se musi sejit vice okol-
nosti.

Vas Pinot Blanc 2018 se zase stal

absolutnim vitézem Salonu vin
2020...

Je to tak, u néj se taky v§echno seslo.
Burgundské odrtdy jako praveé Pi-
not blanc a Chardonnay jsou zajima-
vé odridy pro dlouhodobé zrani.

Thaya se stala i nejkouzelnéjSim
butikovym hotelem roku 2023,
kdyz ziskala ocenéni od Ama-

Ocenéni S majitelem Vinarstvi
Thaya Josefem TravniCkem prevzal
letos v Brné cenu Vinarstvi roku
2023. Foto: Vinarstvi roku
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zing Places. TakZe jedete na
uspésné viné. Jezdi k vam od vy-
hlaseni vic lidi?

0d vyhlaseni je jesté brzy soudit, ale
v hotelu se sezona pékné plni. Driv
jsme zakazniky vitali v degustacnich
sklepich v Hnanicich, ale dost ¢asto
odjeli a pro vino se nevratili. Tim, Ze
jsme dotahli projekt nového vinar-
stvi i s ubytovanim, tak zakaznik si
uZije dobrou gastronomii spolu s vi-
nem, prespi u nas a vino si rano na-
koupi. Takze dokazeme prodat vic
vina naprimo kone¢nému zakazni-
kovi, coz je obrovska vyhoda.

Jak se na prodejich podepisuji
aktualni vyzvy, krize, lidé Setri,
debatuje se o zdanéni vina...?

Lonsky rok byl pro vinarstvi kriti¢téj-
8i, co se tyce prodejti, spotrebitel je
ovlivnén cenovymi tlaky, inflaci.
U nas se to projevilo tak, Ze se takzva-
né rozevrely nizky. Nékteri se odklo-
nili k levnéjsim radam, jini ale presli
k ,prémiovéjsim“ vinim. Jsme vy-

prodani s vyssimi fadami v podstaté
okamyzité, co je vypustime na trh. Ti,
co vinu rozumi, investuji spis do kva-
litnéjsich vin. Ale zdiraziujeme, Ze
vinar se pozna podle zakladniho
vina - a za tim na$im si stojime.

Porota oceniovala i vaSe propoje-
ni jidla s vinem, do toho taky
mluvite?

NeangaZzuju se uplné do vseho,
mame dost priace ve sklepé, ale
kdyz se chysta novy jidelni listek,
tak tvorim péarovani. Bavi mé to,
mam zalibu i v gastronomii. Na list-
ku se snazime mit tradi¢néjsi jidla,
svickové vam automaticky kazdy
fekne, Ze se hodi pivo. Ja si stojim
za tim, Ze naSe Chardonnay Apri je
taky skvélé.

A dal byla porotou pochvalena
energie mezi lidmi. V tom asi
hraje obrovskou roli spojeni vas
jako enologa a majitele vinarstvi
Josefa Travnicka. Jak jste na
sebe vlastné natrefili, kapli jste
si hned do noty?

Predtim jsem tfi roky pusobil ve
Znovinu. Dozvédél jsem se, Ze pan
Travnic¢ek nékoho hleda, byl jsem
osloveny, zasel jsem za nim na kafe,
povidali jsme si hodiny. Zjistili
jsme, Ze mame na vino stejny na-
zor, dohodli jsme se a od té doby se
nic nezménilo. Ve vinafstvi nevidi
jen ekonomiku, ale ma k vinu obrov-
skou vasen a sdili ji se mnou. A to se
ve vinarstvich ne vzdycky dari.

Sviij prvni rocnik jste vyrobil
v pouhych dvaceti letech, pred
tremi lety jste se stal enologem
roku, ted' mate podil na vitézstvi
ve Vinarstvi roku. Kam mifite
dal? Myslite si tfeba jednou na
vlastni vinarstvi?

Nesvar enologti na Moravé je, Ze né-
kde pracuji, béhem toho zalozi
vlastni vinarstvi a to velké opusti.
Pro mé to je neprijemna otazka, ale
pta se mé na ni hodné lidi. Vinar-
stvi v Havranikach je ¢astecné bu-
dované i mnou, chci tam pracovat,
dari se nam a prace neni zdaleka
u konce. Nas cil je délat vino, na kte-
ré nezapomenete. Vyzev ve viné je
hodné. Ted treba délame sekty
atekli jsme si, Ze mame deset let na
to, aby byly perfektni. Neplanuju
budoucnost bez Vinarstvi Thaya.

Prace je vas konicek, vina ochut-
navate prakticky kazdy den. Ne-
mate ho uz nékdy plné zuby?

To vite, Ze nékdy je toho dost. Mam
Stésti, Ze docela dost sportuju a v pi-
ti vina mé to brzdi. Vinar podle mé
musi mit koni¢ek mimo vino. Jakmi-
le totiZ vinar spadne jenom do piti,
muzZe se stat, ze kvalita vina za¢ne
klesat...

Hudebnici maji vyklidit
domky, budou se branit

BRNO Hojné diskutovany areal na
brnénské Kravi hore, v némz maji
mnozi umélci a hudebnici své atelié-
ry a zku$ebny, znovu vyvolava na-
péti. Zastupci vedeni Brna tamnim
najemcim vcera odpoledne predali
vyzvu, podle niZ maji prostor bezod-
kladné opustit. Ti se hodlaji branit.

Politici, kteri uz drive chtéli dom-
ky zborit a pfeménit misto v park,
se opiraji o rozhodnuti stavebniho
aradu meéstské casti Brno-stred.
»Ufad jednal na zakladé podnétu
hasicu,“ uvedl mluvéi radnice Mi-
chal Stastny.

Ve vyzvé, kterou turednici na
magistrat zaslali, se mimo jiné pise,
Ze ,,posuzované objekty nejsou sta-

vebné ani konstrukéné provedeny
v souladu se soucasné platnymi
predpisy z hlediska jejich pozadav-
ki na pozarni bezpecnost staveb*.
To jeden z nijemct tamnich pro-
stor Radovan Prikryl glosuje slovy,
Ze by se v takovém pripadé musely
vyklidit i veSkeré historické domy
v centru. ,,Véetné magistratu,“ dopl-
nuje ironicky. Situaci nechce nechat
byt. Posudek si chce nechat poslat,
detailné prostudovat a co nejdrive
zpracovat oponentni posouzeni.
V péti méstskych domcich, zvanych
téz likusaky, se dnes podle néj strida
zhruba 300 lidi. Pikantni je, Ze roz-
hodnuti se vztahuje pouze na cast
aredlu, ktera patfi méstu. (mos)

Co ti vyroste 2z usi,

Recenze
Jana Soukupova
spolupracovnice MF DNES

K nizka specialni pedagozky a lo-

gopedky Ester Staré A pak se to

stalo!, ktera vysla v roce 2010
a od té doby sklizi slusny ohlas, po-
slouzila kolektivu v Divadle Radost
k adaptaci pro stejnojmennou hru
urcenou détem od tfi let.

Rozhodné jsou stru¢né nonsenso-
vé pribéhy o tom, co se stane, kdyz
se holcicka nechce cesat, prejida
se, zachazi Skaredé se svymi hracka-
mi, nebo kdyz si chlapec¢ek nemyje
usi, nastésti natolik hravé, Ze nezné-
jijako poucovani ani détem mladsi-
ho $kolniho véku. Dramaturgyné
Vendula Bortivkova s rezisérkou

Veronikou TrokSiarovou totiz napa-
dité€ vyuZivaji scénografie a prislus-
né blaznivych loutek Laury Cerna-
kové. Ty jsou bud obri, takze déti
muizou zasnout nad obrovskou hla-
vou s vlasy, kam se vejde celé més-
tecko vSi a roztocd, nebo naopak
malické, coz resi velice zaméstnana

Varovani Déti vidii to, jak v usich vy-
kli¢i seminko. Foto: Divadlo Radost

trojice herci tim, Ze déni pribézné
snima streamovaci kamerou. Ta
pak zvétSeny obraz promita na zad-
ni plochu jevisté. Stejné jako ilu-
stracni zabéry prostiedi nebo pred-
métd, o nichz se pravé mluvi. Ty
zase snimaji dva projektory - rov-
néz obsluhované herci, kteri se za
tu hodinu, co déj trva, v podstaté
ani na minutku nezastavi.
Scénografické napady jsou viibec
tim, co déti na inscenaci bavi nejvic.
Protoze jinak se vSechno odehrava
mozna aZ moc rychle, zvlasté pro vni-
mani predskolakd. Jenomze tyhle ilu-
stra¢ni, do absurdni podoby dovede-
né vychytavky a predevsim hry se
slovy jsou zase tim, co bavi pritomné
dospélé. Tieba jen vSechna jména
malych parazitti ve vlasech necesané

kdyz si je nebudes myt

holcicky a jejich vesnicek, kde se slo-
hravych variantach.

Hravost tu kazdopadné vitézi nad
v§im, ¢im nds dospéli chtéli a chtéji
vychovavat. Nad jejich opakovany-
mi varovanimi, ze kdyz snime zvy-
kacku, slepi se nam streva, kdyz si
nebudeme myt usi, vykli¢i nim
v nich seminko, kdyz budeme délat
obliceje, ziistane nam to... Inscena-
ce détem zkratka ukazuje v absurd-
ni ndzornosti, jak jsou tyhle poucky
nesmyslné. A zaroven jim rika - ale
co kdyby? Kdybych se necesala, ne-

myla, prejidala...
80 %
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A pak se to stalo!
Divadlo Radost




